
 

MENUS* du 5 au 9 juin 2023 
 

Tous nos plats sont travaillés sur place 

 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

E
N

T
R

É
E
 Macédoine mayonnaise 

Carottes râpées 

Melon 

Pastèque 

Samoussa  

Tomate mozzarella 

 

Betteraves en salade 

aux pommes 

Salade coleslaw 

Salade de pois chiches 

aux légumes 

Salade de riz aux 

champignons et petits 

pois  
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Boulette de boeuf 

Filet de colin  

 

Côtes de blettes 

Spaghetti 

 

 

Liégeois aux fruits 

Omelette au fromage 

Filet de poisson blanc 

 

Basquaise 

Riz pilaf 

 

 

Panna cotta framboise 

Côte d’agneau 

Poisson  

 

Aubergine à la crème 

Semoule 

 

 

Coupe glacée  

Wrap   

Poisson  

 

Pommes de terre frites 

 

 

 

Corbeille de fruits 

Saucisse de Toulouse 

Poisson 

 

Gratin de choux fleur 

Lentilles à la moutarde 

 

 

Flamby  

D
Î
N

E
R
 

Salade de jeunes 

pousses 

 

Pizza  

Filet de colin  

 

Corbeille de fruits 

Crudités  

 

Sauté de porc 

Poisson  

Purée de pdt 

 

Choux chantilly  

Salade de cervelas 

 

Beignet de calamar 

Coquillettes  

 

 

MaronSui’s 

Cake de chorizo et 

emmental 

 

Filet de colin  

Potatoes  

 

Tarte au chocolat 

 

*Sous réserve de modifications imposées par les circonstances 

 
Et en plus à chaque repas : salades variées, assortiment de laitages bio, fruits de saison régionaux  
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